
Menu à 59 euros 


Réveillon de la Saint-Sylvestre


Foie gras de canard maison, chutney

Ou


Saint Jacques	fraiches de nos côtes, compote de pomme Golden, 
pickles de Grany, fenouil confit et sabayon au Noilly Prat




Magret de canard, jus au miel et Porto, châtaignes et 

champignons poêlés et purée de potimarron

Ou


Filet de Saint Pierre, sauce au safran, jeunes carottes glacées et 
purée de choux-fleur




Entremet au chocolat, chantilly au Cointreau et écorces d’oranges 

confites

Ou


Omelette norvégienne à la  fraise et au citron,  flambée à l’eau de 
vie de prune mirabelle





Toute l’équipe de Milord vous souhaite une 
excellente santé et une belle année 2024


Brasserie Milord





18, Place Louis Imbach – Angers 49100

Tél 02 41 20 90 10


info@brasserie-milord.fr

Ouvert 7/7- service jusqu’à 23H00 et minuit le jeudi, vendredi, samedi


mailto:info@brasserie-milord.fr


Entrées 

Foie gras de canard maison 	 	 	 	 	 18,90€

Cassolette de 6 escargots 	 	 	 	 	  9,30€

Vol au vent de ris de veau	 	 	 	 	 12,00

Saumon gravelax, crème aux herbes	 	 	 	 12,90€

Noix de Saint Jacques, sabayon Noilly Prat	 	 17,90€

Burratina, tartare de tomate, oignons rouges, pesto	 8,30€		
	 


Ecaille 

Huitres N°3 de Bretagne par 6 ou 12	 	 13,60 – 26,90

Langoustines par 6 ou 12	 	 	 	 15,90 – 29,90

Crevettes roses par 6 ou 12	 	 	 	 7,90 – 15,20	
	 	 


Plats 

Tournedos façon Rossini 	 	 	 	 	 32,00€                                                           

Agneau fermier du Pays d’Oc	 	 	 	 	 22,30€  

Magret de canard, jus au miel et Porto	 	 	 33,00€

	 	 	 	 


Poissons                                                       

Filet de dorade Royale poêlée		 	 	 	 22,80€


Gambas sauvages flambées au Pastis 	 	 	 22,80€

Saint Jacques	fraiches 	 	 	 	 	 	 27,20€

Filet de Saint Pierre, sauce au safran 	 	 	 33,00€


Desserts 

Le Citron voyageur 	 	 	 	 	 	 10,30€

Entremet au chocolat, chantilly au Cointreau	 	 12,50	

Profiteroles à la française. 	 	 	 	           8,80€

Opéra                                              		 	         	9,40€

Omelette norvégienne, fraise et citron        	 	 	 12,50

Café gourmand du réveillon       	 	 	 	 12,50             

Assiette de Fromages affinés	 	 	 	 	 10,30


 


Glaces 

After eight                                                       	 	 8,10€

L ‘Angevine		 	 	 	 	 	 	 8,10€

Coupe Colonel 	 	 	 	 	 	 	 8,10€

Dame blanche	 	 	 	 	 	 	 8,10€

Coupe glacée Spéciale	 	 	 	 	 	 10,00€


